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Kakao u prahu

Nabava sastojaka za proizvodace hrane i
distributere.

Proizvodnja u Kambod?zi | Trgovinska koordinacija u Kini

Prirodni kakao u prahu Alkalizirani kakao u prahu
Nealkalizirana obrada. Prikladnost predlozenog proizvoda Obrada radi prilagodbe boje i kiselosti. Zeljeni udio masti
provjerite u vlastitoj recepturi. navedite odvojeno od pH.

Postupak obrade nije isto §to i udio masti.

Nizi, sredniji ili viSi udio masti: ciljane vrijednosti, pH i boju potvrdite u specifikaciji predlozenog proizvoda.

Moguce primjene

Keksi i pekarstvo Napitci Slasti¢arstvo Sladoled i mlije¢ni proizvodi

Podaci za prvi razgovor
01 Namjena i referentni proizvod 02 Drzava i o¢ekivana koli¢ina

03 Udio masti, pH i boja 04 Potrebni dokumenti i rok

Specifikacija, dostupnost, uzorci, pakiranje i komercijalni uvjeti potvrduju se za svaku ponudu.

Razgovor o proizvodu ili uzorku

Richard Hargrave
WhatsApp / +86 187 6268 3177
jindecocoa.export@gmail.com

Proizvodi i upit
cocoa.shengcruz.top WhatsApp

Prikazi proizvoda su ilustrativni. Ovaj dokument nije tehnicka specifikacija ni potvrda analize. JINDE COCOA


https://wa.me/8618762683177?text=Pozdrav+Richarde%2C+zanima+me+kakao+u+prahu.
mailto:jindecocoa.export@gmail.com
https://cocoa.shengcruz.top/hr/kakao-u-prahu/?utm_source=brochure&utm_medium=document&utm_campaign=croatia-pilot&utm_content=buyer-brief-hr
https://wa.me/8618762683177?text=Pozdrav+Richarde%2C+zanima+me+kakao+u+prahu.

